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MAJARA —FINEST RESERVE

Porto Finest Reserve

Mixed - L-15467

Touriga Franca 50%, Tinta Roriz 30%, Tinta Barroca 20%
Douro

Porto

12000

Quente eseco ; Hot and Dry
Xistoso; Schistous

Eng. José Pinheiro
Arlindo da Costa Pinto e Cruz

20%
3.60

3.60
101.70

Lagares com 4 dias de maceragdo ; 4 days in stone press.

Em ago inoxidavel; in stainless steel tanks.

Ruby

Concentrado erico; Concentrated and rich.

Estruturado com equilibrio e fim de boca longo; Good balance and struture, long mooth.

Persistente e longo; deep and persistent, easy to remenber.

Beber com moderag&o. Excelente com queijos e um bom Charuto; drink with moderation. Excellent with
cheese and a good “ Cigar” .

Consumir agora ou nos préximos 40 anos ; Now or at least before 40 years old.

Conservar auma temperatura aprox. 15°C na horizontal em lugares bem ventilados e ao abrigo daluz (60%
humidade). Well ventilated and dark place (60% humidity). Horizontally at around 15°C ;

Porto Tipica 5dl. @ 0,00 cm. / 00,00 cm. | 0,000 Kg.
_ Pilferproof 18
40 Garrafas bottles | Horizontal | 00,0 X 00,0 X 00,0 cm. | 0,000 Kg.
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