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CASAL DOSJORDOES-VINTAGE 2004

Porto vintage; Vintage Port

2004 /L-13946

Touriga Franca 70%, Touriga Nacional 20%, Tinta Roriz 10%.
Douro

Porto

5000

2006

Quente eseco ; Hot and Dry
Xistoso; Schistous

Eng. José Pinheiro
Arlindo da Costa Pinto e Cruz

20%
491

3.95
116.0

Lagares com 8 dias de maceracao ; in stone press, with long extraction (8 days).

Estagio em garrafa; In Botlle.

Tinto ; Dark Red

Aroma austero, com notas de frutos vermelhos, pimenta e especiarias; Very aromatic, with red fruits notes,
pepper and spices.

Bom volume e boa estrutura ; well volume and good struture

Persistente e profundo; deep and persistent

Beber com moderag&o. Excelente com queijos e um bom charuto; drink with moderation. Excellent with
cheese and a good “ Cuhiba”.

Consumir agora ou nos préximos 40 anos ; Now or at least before 40 years old.

Conservar auma temperatura aprox. 15°C na horizontal em lugares bem ventilados e ao abrigo daluz (60%
humidade). Well ventilated and dark place (60% humidity). Horizontally at around 15°C ;

Vintage Port 75cl. @7,77cm. /29,1 cm. | 1,260 Kg.
560 6551 00 350 4 Natural

6 Garrafas bottles Horizontal | 30,0 24,5 15,0 cm. | 7,400 Kg.
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